
2015er Riesling  brut

Typische Rieslingmineralik in der Nase, und ein langer Abgang zeichnen
diesen Spitzensekt aus.

Seine Säure umspielt den Gaumen und bringt Lebendigkeit ins Glas. 

Ausbaustil: Erste Vergärung des Sektgrundweines im Edelstahltank, anschließende
zweite Gärung in der Originalflasche mit 12-monatigem Hefelager

Qualitätsstufe Sekte &amp; Seccos
Art Sekt
Rebsorte Riesling
Jahrgang 2015
Inhalt 0,75 l
Geschmacksrichtung brut
Säure 7,8 g/l
Restzucker 9,0 g/l
Alkoholgehalt 13,0 % Vol.
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