
2023er Flonheimer Grauer Burgunder vom Basalt trocken - Bio

Der 2023er Flonheimer Graue Burgunder vom Basalt zeigt schon im Glas,
was in ihm steckt: <strong>tiefes Gelb, dichter Schmelz und ein kraftvolles
Mundgefühl</strong>. Am Gaumen verbindet er <strong>Fülle, Struktur
und Eleganz</strong>, getragen von einer reifen Burgunderfrucht und der
charakteristischen Mineralität des Basalts. Die feine Würze und der lange
Nachhall verleihen ihm Tiefe, ohne ihn schwer wirken zu lassen.

Ein kleiner Anteil Barrique rundet den Wein perfekt ab ? <strong>kaum
schmeckbar, aber deutlich spürbar in seiner Harmonie und
Balance</strong>. So entsteht ein Grauburgunder mit Ausdruck, Kraft und
cremigem Schmelz, der zeigt, wie präzise und vielschichtig diese Rebsorte
sein kann.

Qualitätsstufe Ortsweine
Art Weißwein
Rebsorte Grauer Burgunder
Jahrgang 2023
Inhalt 0,75 l
Geschmacksrichtung trocken
Säure 6,1 g/l
Restzucker 1,1 g/l
enthält Sulfite ja
Alkoholgehalt 13,0 % vol.
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